
 

 

Hochwertige MAT zeichnen sich unter anderem durch einen niedrigen 
Schmelzpunkt der Fette aus. Der ist erforderlich, weil die gängigen 
Tränkeautomaten den MAT nur mit etwa 40°C anrühren. 
 
Hohe Außentemperaturen (> 25°C) können in Verbindung mit Druck zu 
einer Lösung der Fette im trockenen MAT führen. Daher ist darauf zu 
achten, die Paletten während der Sommermonate im Lager nicht zu 
stapeln und möglichst kühl und schattig zu lagern. 

 
Sie wollen künftig keine Informationen über NORMI mehr erhalten? Schicken Sie uns eine E-Mail an NORMI-informiert@norlac.com 
 

Haben Sie weitere Fragen? Besuchen Sie unsere Homepage www.NORMI.de, rufen Sie Ihren 
zuständigen Außendienst oder den NORMI Infoservice unter Tel. 04281 / 72-57 347 an! 
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