Lagerung von Milchaustauschern (MAT) bei hohen AulR3entemperaturen

Hochwertige MAT zeichnen sich unter anderem durch einen niedrigen
Schmelzpunkt der Fette aus. Der ist erforderlich, weil die gangigen
Trankeautomaten den MAT nur mit etwa 40°C anrihren.

Hohe AulRentemperaturen (> 25°C) kénnen in Verbindung mit Druck zu
einer Losung der Fette im trockenen MAT fluhren. Daher ist darauf zu

achten, die Paletten wahrend der Sommermonate im Lager nicht zu
stapeln und mdglichst kiihl und schattig zu lagern.
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Sie wollen kuinftig keine Informationen tiber NORMI mehr erhalten? Schicken Sie uns eine E-Mail an NORMI-informiert@norlac.com

Haben Sie weitere Fragen? Besuchen Sie unsere Homepage www.NORMI.de, rufen Sie lhren
zustandigen AuR3endienst oder den NORMI Infoservice unter Tel. 04281 / 72-57 347 an!

NORLAC GmbH - 27404 Zeven - Germany - + 49 (0) 42 81 / 72-57 347 - www.NORMI.de


mailto:NORMI-informiert@norlac.com
http://www.normi.de/

